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%egl«ééntewvoor 4 personev
M

k recept voor heerlijke, gevulde champignons wmet

kruidevnwoomkaas env kaas.

Voorbereiding: 10 min. Bereiding: 10 miw. Totoule/tgd/ 20 min.
Ingrediénten '

8 grote kastarjechampignons
1 Kleine rode ui

2 eetlepels kruiderwoomkaas
2 eetlepels gevaspte kaas
Peterselie

boter, peper e zout
Bakpapier

SO e

*

v v

Verwawmv de oveww voor op 190 graden boven- exvonder warmte,
Borstel de champignons schoow enw verwijder het steeltje,
HOLMWWMWMWJ@WVWOPWW Snijds
de steeltjes fijnv env snipper het witje,

Doe eexv beetje boter wvee/wkoeke/npmmﬁfw,thvl/wtwfe/
rwsﬁg/amvtotd%@
Voeg/dmvole/ﬁdng@w\ed@w;tedt’%vmd@dmnpugwmtw Aly
dege zacht zijnv voeg 2 flinke eetlepels kruidenwroomkaas toe e
zet het vuur wit,

Zorg dat de kruiderwoomkaas helemaal gesmolter is e breng
dit mengsel op smaak met peper exv z0ult,

Verdeel het mengsel over de champignons enw verdeel hierover
ook de geraspte kaos,

Zet de gevulde champignons op een met bakpapier bekleedde
bakplaat ew schuif het geheel de overv in. Bak v ongeveer 8 av
10 minv

Gawneer eventueel met een beetje peterselie.

Eet smakelifk
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